
รหัสหลักสูตร

สาขาวิชา

แขนงวิชา

วิชาเอก

ช่ือหลักสูตร

ช่ือเต็มปริญญาบัตร

ช่ือย่อปริญญาบัตร

ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

1 ต้น 10141   วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ        1 ต้น
            ส่ิงแวดล้อมเพ่ือชีวิต
10151   ไทยศึกษา     
และเลือก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี
10103   ทักษะชีวิต     
10121   อารยธรรมมนุษย์     
10164   สังคมและวัฒนธรรมอาเซียน     

ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ  ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ 
            งานอาหารและโภชนาการ                งานอาหารและโภชนาการ    
 - - - - -  ชุดวิชาศึกษาท่ัวไป 2 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาศึกษาท่ัวไป 2 ชุดวิชา
โดยเลือก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี
10111   ภาษาอังกฤษเพ่ือการส่ือสาร  10111   ภาษาอังกฤษเพ่ือการส่ือสาร 
10161   ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร 10161   ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร
10162   ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสาร  10162   ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสาร 
และเลือกอีก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี และเลือกอีก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี
10131   สังคมมนุษย์ 10131   สังคมมนุษย์
10152   ไทยกับสังคมโลก 10152   ไทยกับสังคมโลก

2 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ      2 ต้น 10141   วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ       
71202   โภชนาการมนุษย์                  ส่ิงแวดล้อมเพ่ือชีวิต
71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี     71311   เทคโนโลยีการผลิตและ     
            การอาหารเบ้ืองต้น             แปรรูปอาหาร

71313   การจัดการสุขลักษณะและ       
            ความปลอดภัยอาหาร

ปลาย 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร*      ปลาย 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร*     
71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง
            ด้านอาหารและโภชนาการ                  ด้านอาหารและโภชนาการ     
71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
รายงานโปรแกรมการศึกษาจ าแนกตามโครงสร้างและรายละเอียดของหลักสูตร

 : วท.บ. (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science (Food, Nutrition and Applications)

 : วิทยาศาสตรบัณฑิต (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science Program in Food, Nutrition and Applications

 : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  วิชาเอกอาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

   B.Sc. (Food, Nutrition and Applications)

 : 6401B0170007                     Flag  :01                  

 : 70 มนุษยนิเวศศาสตร์

 : 70A -

 : 70524 อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  : ส าเร็จการศึกษา ม.6 หรือเทียบเท่า หรือ ปวช. หรือเทียบเท่า

หมายเหตุ  : ผู้มีคุณสมบัติต้องไม่เป็นโรคท่ีเป็นอุปสรรคต่อการศึกษา หรือเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจาก

ความประพฤติเส่ือมเสีย

   บุคคลซ่ึงเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจากความประพฤติเส่ือมเสียจะกลับเข้าศึกษาใหม่ได้เป็นรายกรณี 

หากสภาวิชาการพิจารณาเห็นสมควรให้เข้าศึกษา เม่ือพ้นก าหนด 5 ปี นับแต่วันประกาศถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษา หรือเป็นนักศึกษา

โครงการความร่วมมือในการจัดการศึกษาให้พิจารณาเป็นรายกรณี



ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

3 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร      3 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     

71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน      71202   โภชนาการมนุษย์     

            งานอาหารและโภชนาการ 71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี    

71313   การจัดการสุขลักษณะและ                การอาหารเบ้ืองต้น 
            ความปลอดภัยอาหาร  

ปลาย  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 3 ชุดวิชา ปลาย  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 3 ชุดวิชา
โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร
71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์
            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*
71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร
71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ
            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ
71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด
71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ
            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร
71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

4 ต้น 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร     4 ต้น 10151   ไทยศึกษา     
            โภชนาการ และการประยุกต์   71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน     

 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา             งานอาหารและโภชนาการ

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย     71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย    

            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก               เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก  

71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร     71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร    

            และร้านอาหาร              และร้านอาหาร 

ปลาย ปลาย 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร    
            โภชนาการ และการประยุกต์  

 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา

และเลือก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี

10103   ทักษะชีวิต     

10121   อารยธรรมมนุษย์     

10164   สังคมและวัฒนธรรมอาเซียน     

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ



รหัสหลักสูตร

สาขาวิชา

แขนงวิชา

วิชาเอก

ช่ือหลักสูตร

ช่ือเต็มปริญญาบัตร

ช่ือย่อปริญญาบัตร

ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

1 ต้น 10121   อารยธรรมมนุษย์        1 ต้น
10141   วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ        

            ส่ิงแวดล้อมเพ่ือชีวิต

10151   ไทยศึกษา     

ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ  ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ 

            งานอาหารและโภชนาการ                งานอาหารและโภชนาการ    

71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* 

และเลือก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี และเลือก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี

10111   ภาษาอังกฤษเพ่ือการส่ือสาร  10111   ภาษาอังกฤษเพ่ือการส่ือสาร 

10161   ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร 10161   ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร
10162   ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสาร 10162   ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสาร

2 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ      2 ต้น 10141   วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ        

71202   โภชนาการมนุษย์                  ส่ิงแวดล้อมเพ่ือชีวิต
71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี     71311   เทคโนโลยีการผลิตและ     
            การอาหารเบ้ืองต้น             แปรรูปอาหาร

71313   การจัดการสุขลักษณะและ       
            ความปลอดภัยอาหาร

ปลาย 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง ปลาย 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง

            ด้านอาหารและโภชนาการ                  ด้านอาหารและโภชนาการ     

71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร

71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์

            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

 : 6401B0170008                     Flag  :02                  

 : 70 มนุษยนิเวศศาสตร์

 : 70A -

 : 70524 อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

   B.Sc. (Food, Nutrition and Applications)

 : วท.บ. (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science (Food, Nutrition and Applications)

 : วิทยาศาสตรบัณฑิต (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science Program in Food, Nutrition and Applications

 : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  วิชาเอกอาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

หมายเหตุ  : ผู้มีคุณสมบัติต้องไม่เป็นโรคท่ีเป็นอุปสรรคต่อการศึกษา หรือเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจาก

ความประพฤติเส่ือมเสีย

   บุคคลซ่ึงเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจากความประพฤติเส่ือมเสียจะกลับเข้าศึกษาใหม่ได้เป็นรายกรณี 

หากสภาวิชาการพิจารณาเห็นสมควรให้เข้าศึกษา เม่ือพ้นก าหนด 5 ปี นับแต่วันประกาศถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษา หรือเป็นนักศึกษา

โครงการความร่วมมือในการจัดการศึกษาให้พิจารณาเป็นรายกรณี

คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  : ส าเร็จการศึกษา ปวท. หรือเทียบเท่าประเภทวิชาบริหารธุรกิจ และประเภทวิชาศิลปหัตถกรรม

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
รายงานโปรแกรมการศึกษาจ าแนกตามโครงสร้างและรายละเอียดของหลักสูตร



ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

2 ปลาย 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 2 ปลาย 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร

71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ

            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ

71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด

71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ

            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร

71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

3 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร      3 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     

71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน      71202   โภชนาการมนุษย์     

            งานอาหารและโภชนาการ 71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี    

71313   การจัดการสุขลักษณะและ                การอาหารเบ้ืองต้น 

            ความปลอดภัยอาหาร  

ปลาย  - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา ปลาย 10121   อารยธรรมมนุษย์
 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา
โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร
71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์
            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*
71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร
71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ
            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ
71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด
71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ
            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร
71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

4 ต้น 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร     4 ต้น 10151   ไทยศึกษา     
            โภชนาการ และการประยุกต์   71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน     

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา             งานอาหารและโภชนาการ

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย     โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก   71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย    

71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร                 เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก  

            และร้านอาหาร  71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร    

            และร้านอาหาร 

ปลาย ปลาย 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร    
            โภชนาการ และการประยุกต์  

 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ



รหัสหลักสูตร

สาขาวิชา

แขนงวิชา

วิชาเอก

ช่ือหลักสูตร

ช่ือเต็มปริญญาบัตร

ช่ือย่อปริญญาบัตร

ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

1 ต้น 10121   อารยธรรมมนุษย์        1 ต้น
10131   สังคมมนุษย์        

10151   ไทยศึกษา     

ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ  ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ 

            งานอาหารและโภชนาการ                งานอาหารและโภชนาการ    

71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* 

และเลือก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี และเลือก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี

10111   ภาษาอังกฤษเพ่ือการส่ือสาร  10111   ภาษาอังกฤษเพ่ือการส่ือสาร 

10161   ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร 10161   ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร
10162   ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสาร 10162   ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสาร

2 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ      2 ต้น 10131   สังคมมนุษย์        

71202   โภชนาการมนุษย์      71311   เทคโนโลยีการผลิตและ     
71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี                 แปรรูปอาหาร
            การอาหารเบ้ืองต้น 71313   การจัดการสุขลักษณะและ       

            ความปลอดภัยอาหาร

ปลาย 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง ปลาย 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง

            ด้านอาหารและโภชนาการ                  ด้านอาหารและโภชนาการ     

71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร

71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์

            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

 : ส าเร็จการศึกษา ปวท. หรือเทียบเท่าประเภทวิชาช่างอุตสาหกรรมทุกสาขาวิชา ประเภทวิชาคหกรรมทุกสาขาวิชา (ยกเว้นสาขาวิชาธุรกิจ

   คหกรรม การบริหารงานคหกรรมศาสตร์ อาหารและโภชนาการ) และประเภทวิชาเกษตรกรรม ทุกสาขาวิชา (ยกเว้นสาขาวิชาอุตสาหกรรม

   เกษตร)

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
รายงานโปรแกรมการศึกษาจ าแนกตามโครงสร้างและรายละเอียดของหลักสูตร

   B.Sc. (Food, Nutrition and Applications)

 : วท.บ. (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science (Food, Nutrition and Applications)

 : วิทยาศาสตรบัณฑิต (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science Program in Food, Nutrition and Applications

 : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  วิชาเอกอาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

 : 6401B0170009                     Flag  :03                  

 : 70 มนุษยนิเวศศาสตร์

 : 70A -

 : 70524 อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

หมายเหตุ  : ผู้มีคุณสมบัติต้องไม่เป็นโรคท่ีเป็นอุปสรรคต่อการศึกษา หรือเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจาก

ความประพฤติเส่ือมเสีย

   บุคคลซ่ึงเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจากความประพฤติเส่ือมเสียจะกลับเข้าศึกษาใหม่ได้เป็นรายกรณี 

หากสภาวิชาการพิจารณาเห็นสมควรให้เข้าศึกษา เม่ือพ้นก าหนด 5 ปี นับแต่วันประกาศถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษา หรือเป็นนักศึกษา

โครงการความร่วมมือในการจัดการศึกษาให้พิจารณาเป็นรายกรณี

คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา



ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

2 ปลาย 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 2 ปลาย 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร

71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ

            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ

71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด

71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ

            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร

71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

3 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร      3 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     

71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน      71202   โภชนาการมนุษย์     

            งานอาหารและโภชนาการ 71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี    

71313   การจัดการสุขลักษณะและ                การอาหารเบ้ืองต้น 

            ความปลอดภัยอาหาร  

ปลาย  - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา ปลาย 10121   อารยธรรมมนุษย์
 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา
โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร
71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์
            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*
71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร
71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ
            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ
71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด
71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ
            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร
71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

4 ต้น 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร     4 ต้น 10151   ไทยศึกษา     
            โภชนาการ และการประยุกต์   71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน     

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา             งานอาหารและโภชนาการ

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย     โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก   71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย    

71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร                 เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก  

            และร้านอาหาร  71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร    

            และร้านอาหาร 

ปลาย ปลาย 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร    
            โภชนาการ และการประยุกต์  

 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ



รหัสหลักสูตร

สาขาวิชา

แขนงวิชา

วิชาเอก

ช่ือหลักสูตร

ช่ือเต็มปริญญาบัตร

ช่ือย่อปริญญาบัตร

ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

1 ต้น 10121   อารยธรรมมนุษย์        1 ต้น
10151   ไทยศึกษา     
71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     

ปลาย 10131   สังคมมนุษย์ ปลาย 10121   อารยธรรมมนุษย์       
71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ 10131   สังคมมนุษย์
            งานอาหารและโภชนาการ 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ
71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง              งานอาหารและโภชนาการ
            ด้านอาหารและโภชนาการ

2 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร      2 ต้น 10151   ไทยศึกษา

71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ
            งานอาหารและโภชนาการ และเลือก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี
71313   การจัดการสุขลักษณะและ 10111   ภาษาอังกฤษเพ่ือการส่ือสาร
            ความปลอดภัยอาหาร 10161   ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร

10162   ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสาร

ปลาย 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* ปลาย 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร*
71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง
 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา             ด้านอาหารและโภชนาการ     

71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ

3 ต้น  - - - - -  ชุดวิชาดฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา 3 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร     
โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี 71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน     
71202   โภชนาการมนุษย์             งานอาหารและโภชนาการ
71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 71313   การจัดการสุขลักษณะและ   
            การอาหารเบ้ืองต้น             ความปลอดภัยอาหาร  
71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย
            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก
71417    หลักการจัดการธุรกิจอาหาร
            และร้านอาหาร

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  : ส าเร็จการศึกษา ปวท. หรือเทียบเท่าประเภทวิชาคหกรรมในสาขาวิชาธุรกิจคหกรรม การบริหารงานคหกรรมศาสตร์ อาหารและโภชนาการ 

   และประเภทวิชาเกษตรกรรมในสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร

 : 6401B0170010                     Flag  :04                  

 : 70 มนุษยนิเวศศาสตร์

 : 70A -

 : 70524 อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
รายงานโปรแกรมการศึกษาจ าแนกตามโครงสร้างและรายละเอียดของหลักสูตร

หมายเหตุ  : ผู้มีคุณสมบัติต้องไม่เป็นโรคท่ีเป็นอุปสรรคต่อการศึกษา หรือเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจาก

ความประพฤติเส่ือมเสีย

   บุคคลซ่ึงเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจากความประพฤติเส่ือมเสียจะกลับเข้าศึกษาใหม่ได้เป็นรายกรณี 

หากสภาวิชาการพิจารณาเห็นสมควรให้เข้าศึกษา เม่ือพ้นก าหนด 5 ปี นับแต่วันประกาศถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษา หรือเป็นนักศึกษา

โครงการความร่วมมือในการจัดการศึกษาให้พิจารณาเป็นรายกรณี

   B.Sc. (Food, Nutrition and Applications)

 : วท.บ. (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science (Food, Nutrition and Applications)

 : วิทยาศาสตรบัณฑิต (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science Program in Food, Nutrition and Applications

 : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  วิชาเอกอาหาร โภชนาการ และการประยุกต์



ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

3 ต้น และเลือกอีก 1 ชุดวิชาจากชุดวิชาต่อไปน้ี 3 ต้น

10111   ภาษาอังกฤษเพ่ือการส่ือสาร

10161   ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร

10162   ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสาร

ปลาย 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร  ปลาย  - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา
            โภชนาการ และการประยุกต์  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา
 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร
71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71207   หลักการและการประยุกต์
71207   หลักการและการประยุกต์             วิธีประเมินทางโภชนาการ*
            วิธีประเมินทางโภชนาการ* 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร
71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 71315   การจัดการทางอาหารและ
71315   การจัดการทางอาหารและ             โภชนาการในผู้สูงอายุ
            โภชนาการในผู้สูงอายุ 71411   อาหารและโภชนบ าบัด
71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71414   การควบคุมคุณภาพและ
71414   การควบคุมคุณภาพและ             การประกันคุณภาพอาหาร
            การประกันคุณภาพอาหาร 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน
71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

4 4 ต้น 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร  
            โภชนาการ และการประยุกต์

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71202   โภชนาการมนุษย์

71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

            การอาหารเบ้ืองต้น

71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย

            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก

71417    หลักการจัดการธุรกิจอาหาร

            และร้านอาหาร

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ



รหัสหลักสูตร

สาขาวิชา

แขนงวิชา

วิชาเอก

ช่ือหลักสูตร

ช่ือเต็มปริญญาบัตร

ช่ือย่อปริญญาบัตร

ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

1 ต้น 10121   อารยธรรมมนุษย์        1 ต้น
10141   วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ        

            ส่ิงแวดล้อมเพ่ือชีวิต

10151   ไทยศึกษา     

ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ  ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ 

            งานอาหารและโภชนาการ                งานอาหารและโภชนาการ    

71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร*  71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร*

71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง
            ด้านอาหารและโภชนาการ             ด้านอาหารและโภชนาการ

2 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ      2 ต้น 10151   ไทยศึกษา

71202   โภชนาการมนุษย์      71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี                 การอาหารเบ้ืองต้น
            การอาหารเบ้ืองต้น  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย
            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก
71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร
            และร้านอาหาร

ปลาย 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ ปลาย 10121   อารยธรรมมนุษย์       

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71207   หลักการและการประยุกต์ 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร

            วิธีประเมินทางโภชนาการ* 71207   หลักการและการประยุกต์

            วิธีประเมินทางโภชนาการ*
หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

หมายเหตุ  : ผู้มีคุณสมบัติต้องไม่เป็นโรคท่ีเป็นอุปสรรคต่อการศึกษา หรือเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจาก

ความประพฤติเส่ือมเสีย

   บุคคลซ่ึงเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจากความประพฤติเส่ือมเสียจะกลับเข้าศึกษาใหม่ได้เป็นรายกรณี 

หากสภาวิชาการพิจารณาเห็นสมควรให้เข้าศึกษา เม่ือพ้นก าหนด 5 ปี นับแต่วันประกาศถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษา หรือเป็นนักศึกษา

โครงการความร่วมมือในการจัดการศึกษาให้พิจารณาเป็นรายกรณี

 : 70524 อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
รายงานโปรแกรมการศึกษาจ าแนกตามโครงสร้างและรายละเอียดของหลักสูตร

   B.Sc. (Food, Nutrition and Applications)

 : วท.บ. (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science (Food, Nutrition and Applications)

 : วิทยาศาสตรบัณฑิต (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science Program in Food, Nutrition and Applications

คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  : ส าเร็จการศึกษา ปวส. หรือเทียบเท่าทุกสาขาวิชา ประเภทวิชาพาณิชยกรรม บริหารธุรกิจ อุตสาหกรรมท่องเท่ียว ศิลปกรรม อุตสาหกรรม

   บันเทิงและดนตรี และพาณิชยนาวี หรืออนุปริญญาหรือเทียบเท่าทางด้านพาณิชยกรรม บริหารธุรกิจ อุตสาหกรรมท่องเท่ียว และศิลปกรรม

 : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  วิชาเอกอาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

 : 6401B0170011                     Flag  :05                  

 : 70 มนุษยนิเวศศาสตร์

 : 70A -



ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

2 ปลาย 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 2 ปลาย 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร

71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ

            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ

71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด

71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ

            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร

71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

3 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร      3 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     

71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน      71202   โภชนาการมนุษย์     

            งานอาหารและโภชนาการ  - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา

71313   การจัดการสุขลักษณะและ   

            ความปลอดภัยอาหาร  

ปลาย  - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา ปลาย 10141   วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ        
 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา             ส่ิงแวดล้อมเพ่ือชีวิต
โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา
71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
71207   หลักการและการประยุกต์ 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร
            วิธีประเมินทางโภชนาการ* 71207   หลักการและการประยุกต์
71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร             วิธีประเมินทางโภชนาการ*
71315   การจัดการทางอาหารและ 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร
            โภชนาการในผู้สูงอายุ 71315   การจัดการทางอาหารและ
71411   อาหารและโภชนบ าบัด             โภชนาการในผู้สูงอายุ
71414   การควบคุมคุณภาพและ 71411   อาหารและโภชนบ าบัด
            การประกันคุณภาพอาหาร 71414   การควบคุมคุณภาพและ
71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน             การประกันคุณภาพอาหาร

71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

4 ต้น 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร     4 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร 
            โภชนาการ และการประยุกต์   71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน     

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา             งานอาหารและโภชนาการ

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี 71313   การจัดการสุขลักษณะและ

71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย                 ความปลอดภัยอาหาร

            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก  

71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร    

            และร้านอาหาร 

ปลาย ปลาย 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร    

            โภชนาการ และการประยุกต์  

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ



รหัสหลักสูตร

สาขาวิชา

แขนงวิชา

วิชาเอก

ช่ือหลักสูตร

ช่ือเต็มปริญญาบัตร

ช่ือย่อปริญญาบัตร

ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

1 ต้น 10121   อารยธรรมมนุษย์        1 ต้น
10131   สังคมมนุษย์        
10151   ไทยศึกษา     

ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ  ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ 
            งานอาหารและโภชนาการ                งานอาหารและโภชนาการ    
71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* 
71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง
            ด้านอาหารและโภชนาการ             ด้านอาหารและโภชนาการ

2 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ      2 ต้น 10151   ไทยศึกษา
71202   โภชนาการมนุษย์      71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี                 การอาหารเบ้ืองต้น
            การอาหารเบ้ืองต้น  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย
            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก
71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร
            และร้านอาหาร

ปลาย 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ ปลาย 10121   อารยธรรมมนุษย์       
 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ
โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา
71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
71207   หลักการและการประยุกต์ 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร
            วิธีประเมินทางโภชนาการ* 71207   หลักการและการประยุกต์
71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร             วิธีประเมินทางโภชนาการ*

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

หมายเหตุ  : ผู้มีคุณสมบัติต้องไม่เป็นโรคท่ีเป็นอุปสรรคต่อการศึกษา หรือเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจาก

ความประพฤติเส่ือมเสีย

   บุคคลซ่ึงเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจากความประพฤติเส่ือมเสียจะกลับเข้าศึกษาใหม่ได้เป็นรายกรณี 

หากสภาวิชาการพิจารณาเห็นสมควรให้เข้าศึกษา เม่ือพ้นก าหนด 5 ปี นับแต่วันประกาศถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษา หรือเป็นนักศึกษา

โครงการความร่วมมือในการจัดการศึกษาให้พิจารณาเป็นรายกรณี

 : 6401B0170012                     Flag  :06                  

 : 70 มนุษยนิเวศศาสตร์

 : 70A -

 : 70524 อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
รายงานโปรแกรมการศึกษาจ าแนกตามโครงสร้างและรายละเอียดของหลักสูตร

คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  : ส าเร็จการศึกษา ปวส. หรือเทียบเท่าประเภทวิชาอุตสาหกรรมทุกสาขาวิชา อุตสาหกรรมส่ิงทอทุกสาขาวิชา คหกรรมทุกสาขาวิชา (ยกเว้น

   สาขาวิชาธุรกิจคหกรรม การบริหารงานคหกรรมศาสตร์ อาหารและโภชนาการ) ประเภทวิชาเกษตรกรรมทุกสาขาวิชา (ยกเว้นสาขาวิชา

   อุตสาหกรรมเกษตร) ประเภทวิชาประมงทุกสาขาวิชา และเทคโนโลยีสารสนเทศและการส่ือสารทุกสาขาวิชา หรืออนุปริญญาหรือเทียบเท่า

   สาขาอ่ืนท่ีไม่ใช่ทางด้านวิทยาศาสตร์อาหารและโภชนาการ

   B.Sc. (Food, Nutrition and Applications)

 : วท.บ. (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science (Food, Nutrition and Applications)

 : วิทยาศาสตรบัณฑิต (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science Program in Food, Nutrition and Applications

 : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  วิชาเอกอาหาร โภชนาการ และการประยุกต์



ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

2 ปลาย 71315   การจัดการทางอาหารและ 2 ปลาย 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร

            โภชนาการในผู้สูงอายุ 71315   การจัดการทางอาหารและ

71411   อาหารและโภชนบ าบัด             โภชนาการในผู้สูงอายุ

71414   การควบคุมคุณภาพและ 71411   อาหารและโภชนบ าบัด

            การประกันคุณภาพอาหาร 71414   การควบคุมคุณภาพและ

71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน             การประกันคุณภาพอาหาร

71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

3 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร      3 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     

71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน      71202   โภชนาการมนุษย์     

            งานอาหารและโภชนาการ  - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา

71313   การจัดการสุขลักษณะและ   

            ความปลอดภัยอาหาร  

ปลาย  - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา ปลาย 10131   สังคมมนุษย์       
 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา
โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร
71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์
            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*
71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร
71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ
            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ
71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด
71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ
            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร
71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

4 ต้น 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร     4 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร 
            โภชนาการ และการประยุกต์   71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน     

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา             งานอาหารและโภชนาการ

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี 71313   การจัดการสุขลักษณะและ

71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย                 ความปลอดภัยอาหาร

            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก  

71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร    

            และร้านอาหาร 

ปลาย ปลาย 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร    

            โภชนาการ และการประยุกต์  

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ



รหัสหลักสูตร

สาขาวิชา

แขนงวิชา

วิชาเอก

ช่ือหลักสูตร

ช่ือเต็มปริญญาบัตร

ช่ือย่อปริญญาบัตร

ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

1 ต้น 10121   อารยธรรมมนุษย์        1 ต้น
10151   ไทยศึกษา     

71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     

ปลาย 10131   สังคมมนุษย์  ปลาย 10131   สังคมมนุษย์ 

71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ  71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ 

            งานอาหารและโภชนาการ                งานอาหารและโภชนาการ    

71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง
            ด้านอาหารและโภชนาการ             ด้านอาหารและโภชนาการ

2 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร      2 ต้น 10151   ไทยศึกษา

71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน      71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     
            งานอาหารและโภชนาการ 71313   การจัดการสุขลักษณะและ   
71313   การจัดการสุขลักษณะและ                ความปลอดภัยอาหาร  
            ความปลอดภัยอาหาร  

ปลาย 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* ปลาย 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร*

71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร

71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์

            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

หมายเหตุ  : ผู้มีคุณสมบัติต้องไม่เป็นโรคท่ีเป็นอุปสรรคต่อการศึกษา หรือเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจาก

ความประพฤติเส่ือมเสีย

   บุคคลซ่ึงเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจากความประพฤติเส่ือมเสียจะกลับเข้าศึกษาใหม่ได้เป็นรายกรณี 

หากสภาวิชาการพิจารณาเห็นสมควรให้เข้าศึกษา เม่ือพ้นก าหนด 5 ปี นับแต่วันประกาศถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษา หรือเป็นนักศึกษา

โครงการความร่วมมือในการจัดการศึกษาให้พิจารณาเป็นรายกรณี

 : 6401B0170013                     Flag  :07                  

 : 70 มนุษยนิเวศศาสตร์

 : 70A -

 : 70524 อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
รายงานโปรแกรมการศึกษาจ าแนกตามโครงสร้างและรายละเอียดของหลักสูตร

คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  : ส าเร็จการศึกษา ปวส. หรือเทียบเท่าประเภทวิชาคหกรรมในสาขาวิชาธุรกิจคหกรรม การบริหารงานคหกรรมศาสตร์ อาหารและโภชนาการ

   ประเภทวิชาเกษตรกรรมในสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร หรืออนุปริญญาหรือเทียบเท่าทางด้านวิทยาศาสตร์อาหารและโภชนาการ

   (วิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยีการอาหาร โภชนาการการก าหนดอาหาร อาหารและโภชนาการ อุตสาหกรรมเกษตรท่ีเก่ียวกับอาหาร

   และโภชนาการ เทคโนโลยีชีวภาพท่ีเก่ียวกับอาหารคหกรรมศาสตร์ท่ีเก่ียวกับอาหารและโภชนาการ หรือสาขาอ่ืนท่ีเก่ียวข้อง)

   B.Sc. (Food, Nutrition and Applications)

 : วท.บ. (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science (Food, Nutrition and Applications)

 : วิทยาศาสตรบัณฑิต (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science Program in Food, Nutrition and Applications

 : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  วิชาเอกอาหาร โภชนาการ และการประยุกต์



ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

2 ปลาย 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 2 ปลาย 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร

71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ

            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ

71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด

71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ

            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร

71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

3 ต้น 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร     3 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร     

            โภชนาการ และการประยุกต์   71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน     

 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา             งานอาหารและโภชนาการ

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71202   โภชนาการมนุษย์     71202   โภชนาการมนุษย์    

71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี     71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี    

            การอาหารเบ้ืองต้น             การอาหารเบ้ืองต้น

71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย     71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย    

            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก               เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก  

71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร     71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร    

            และร้านอาหาร              และร้านอาหาร 

ปลาย ปลาย 10121   อารยธรรมมนุษย์       
71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร    
            โภชนาการ และการประยุกต์  
 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา



รหัสหลักสูตร

สาขาวิชา

แขนงวิชา

วิชาเอก

ช่ือหลักสูตร

ช่ือเต็มปริญญาบัตร

ช่ือย่อปริญญาบัตร

ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

1 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ      1 ต้น
71202   โภชนาการมนุษย์    
71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี    
            การอาหารเบ้ืองต้น

ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ  ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ 
            งานอาหารและโภชนาการ                งานอาหารและโภชนาการ    
71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร*
71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง
            ด้านอาหารและโภชนาการ             ด้านอาหารและโภชนาการ

2 ต้น 10151   ไทยศึกษา      2 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     
71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร 71202   โภชนาการมนุษย์    
71313   การจัดการสุขลักษณะและ    71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี    
            ความปลอดภัยอาหาร               การอาหารเบ้ืองต้น

ปลาย 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ ปลาย 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ
 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา
โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร
71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์
            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*
71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร
71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ
            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ
71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด
71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ
            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร
71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

 : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  วิชาเอกอาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

   B.Sc. (Food, Nutrition and Applications)

คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  : ส าเร็จการศึกษาปริญญาช้ันใดช้ันหน่ึงหรือเทียบเท่าสาขาอ่ืนท่ีไม่ใช่ทางด้านวิทยาศาสตร์ หรือวิทยาศาสตร์สุขภาพ หรือวิทยาศาสตร์การแพทย์ 

   หรือวิทยาศาสตร์อาหารและโภชนาการ

หมายเหตุ  : ผู้มีคุณสมบัติต้องไม่เป็นโรคท่ีเป็นอุปสรรคต่อการศึกษา หรือเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจาก

ความประพฤติเส่ือมเสีย

   บุคคลซ่ึงเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจากความประพฤติเส่ือมเสียจะกลับเข้าศึกษาใหม่ได้เป็นรายกรณี 

หากสภาวิชาการพิจารณาเห็นสมควรให้เข้าศึกษา เม่ือพ้นก าหนด 5 ปี นับแต่วันประกาศถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษา หรือเป็นนักศึกษา

โครงการความร่วมมือในการจัดการศึกษาให้พิจารณาเป็นรายกรณี

 : 6401B0170014                     Flag  :08                  

 : 70 มนุษยนิเวศศาสตร์

 : 70A -

 : 70524 อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
รายงานโปรแกรมการศึกษาจ าแนกตามโครงสร้างและรายละเอียดของหลักสูตร

 : วท.บ. (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science (Food, Nutrition and Applications)

 : วิทยาศาสตรบัณฑิต (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science Program in Food, Nutrition and Applications



ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

3 ต้น 71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน      3 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร     

            งานอาหารและโภชนาการ 71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน     

 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา             งานอาหารและโภชนาการ

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา 71313   การจัดการสุขลักษณะและ   

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี             ความปลอดภัยอาหาร  

71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย    

            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก  

71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร    

            และร้านอาหาร 

ปลาย 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร     ปลาย 10151   ไทยศึกษา

            โภชนาการ และการประยุกต์    - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร

71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์

            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*

71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร

71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ

            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ

71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด

71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ

            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร

71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

4 ต้น 4 ต้น 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร    

            โภชนาการ และการประยุกต์  

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย    

            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก  

71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร    

            และร้านอาหาร 

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ



รหัสหลักสูตร

สาขาวิชา

แขนงวิชา

วิชาเอก

ช่ือหลักสูตร

ช่ือเต็มปริญญาบัตร

ช่ือย่อปริญญาบัตร

ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย
1 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ      1 ต้น

71202   โภชนาการมนุษย์    

71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี    

            การอาหารเบ้ืองต้น

ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ  ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ 

            งานอาหารและโภชนาการ                งานอาหารและโภชนาการ    

71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร*

71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง
            ด้านอาหารและโภชนาการ             ด้านอาหารและโภชนาการ

2 ต้น 10151   ไทยศึกษา      2 ต้น 71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     

71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร 71202   โภชนาการมนุษย์    
71313   การจัดการสุขลักษณะและ    71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี    
            ความปลอดภัยอาหาร               การอาหารเบ้ืองต้น

ปลาย 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ ปลาย 10151   ไทยศึกษา

 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 2 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร

71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์

            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*

71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร

71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ

            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ

71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย     71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย    

            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก**               เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก**  

หมายเหตุ     *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

  **   เป็นชุดวิชาท่ีเปิดสอนในภาคต้นเท่าน้ัน

 : 70524 อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
รายงานโปรแกรมการศึกษาจ าแนกตามโครงสร้างและรายละเอียดของหลักสูตร

 : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  วิชาเอกอาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

 : 6401B0170015                     Flag  :09                  

 : 70 มนุษยนิเวศศาสตร์

 : 70A -

หมายเหตุ  : ผู้มีคุณสมบัติต้องไม่เป็นโรคท่ีเป็นอุปสรรคต่อการศึกษา หรือเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจาก

ความประพฤติเส่ือมเสีย

   บุคคลซ่ึงเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจากความประพฤติเส่ือมเสียจะกลับเข้าศึกษาใหม่ได้เป็นรายกรณี 

หากสภาวิชาการพิจารณาเห็นสมควรให้เข้าศึกษา เม่ือพ้นก าหนด 5 ปี นับแต่วันประกาศถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษา หรือเป็นนักศึกษา

โครงการความร่วมมือในการจัดการศึกษาให้พิจารณาเป็นรายกรณี

คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  : ส าเร็จการศึกษาปริญญาช้ันใดช้ันหน่ึงหรือเทียบเท่าทางด้านวิทยาศาสตร์ หรือวิทยาศาสตร์สุขภาพ หรือวิทยาศาสตร์การแพทย์

   B.Sc. (Food, Nutrition and Applications)

 : วท.บ. (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science (Food, Nutrition and Applications)

 : วิทยาศาสตรบัณฑิต (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science Program in Food, Nutrition and Applications



ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

2 ปลาย 71411   อาหารและโภชนบ าบัด 2 ปลาย 71411   อาหารและโภชนบ าบัด

71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ

            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร

71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร     71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร    

            และร้านอาหาร*              และร้านอาหาร* 

3 ต้น 71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน      3 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร     

            งานอาหารและโภชนาการ 71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน     

71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร                 งานอาหารและโภชนาการ

            โภชนาการ และการประยุกต์   71313   การจัดการสุขลักษณะและ   

 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา             ความปลอดภัยอาหาร  

ปลาย ปลาย 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ

71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร    

            โภชนาการ และการประยุกต์  

 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา

หมายเหตุ     *  เป็นชุดวิชาท่ีเปิดสอนในภาคต้นเท่าน้ัน



รหัสหลักสูตร

สาขาวิชา

แขนงวิชา

วิชาเอก

ช่ือหลักสูตร

ช่ือเต็มปริญญาบัตร

ช่ือย่อปริญญาบัตร

ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย
1 ต้น 10151   ไทยศึกษา      1 ต้น

71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     

71313   การจัดการสุขลักษณะและ   

            ความปลอดภัยอาหาร  

ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ  ปลาย 71101   วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานส าหรับ 

            งานอาหารและโภชนาการ                งานอาหารและโภชนาการ    

71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร* 71205   เคมีและจุลชีววิทยาทางอาหาร*

71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง 71206   พฤติกรรมผู้บริโภคและการคุ้มครอง
            ด้านอาหารและโภชนาการ             ด้านอาหารและโภชนาการ

2 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร 2 ต้น 10151   ไทยศึกษา

71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน      71200   มนุษย์กับระบบนิเวศ     
            งานอาหารและโภชนาการ  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา
 - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี
โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี 71202   โภชนาการมนุษย์    
71202   โภชนาการมนุษย์     71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี    
71203   วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี                 การอาหารเบ้ืองต้น
            การอาหารเบ้ืองต้น 71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย    
71317   โภชนาการกับการออกก าลังกาย                 เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก  
            เพ่ือสุขภาพและการควบคุมน้ าหนัก   71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร    
71417   หลักการจัดการธุรกิจอาหาร                 และร้านอาหาร 
            และร้านอาหาร 

ปลาย 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ ปลาย 71316   สรีรวิทยาและชีวเคมีทางโภชนาการ

 - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา  - - - - -  ชุดวิชาเลือกเสรี 1 ชุดวิชา

หมายเหตุ   *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

   Bachelor of Science (Food, Nutrition and Applications)

 : วิทยาศาสตรบัณฑิต (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  : ส าเร็จการศึกษาปริญญาช้ันใดช้ันหน่ึงหรือเทียบเท่าทางด้านวิทยาศาสตร์อาหารและโภชนาการ (วิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยี

   การอาหารโภชนาการ การก าหนดอาหาร อาหารและโภชนาการ อุตสาหกรรมเกษตรท่ีเก่ียวกับอาหารและโภชนาการ เทคโนโลยีชีวภาพ

   ท่ีเก่ียวกับอาหาร คหกรรมศาสตร์ท่ีเก่ียวกับอาหารและโภชนาการ หรือสาขาอ่ืนท่ีเก่ียวข้อง)

หมายเหตุ  : ผู้มีคุณสมบัติต้องไม่เป็นโรคท่ีเป็นอุปสรรคต่อการศึกษา หรือเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจาก

ความประพฤติเส่ือมเสีย

   บุคคลซ่ึงเคยถูกถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษาของมหาวิทยาลัย เน่ืองจากความประพฤติเส่ือมเสียจะกลับเข้าศึกษาใหม่ได้เป็นรายกรณี 

หากสภาวิชาการพิจารณาเห็นสมควรให้เข้าศึกษา เม่ือพ้นก าหนด 5 ปี นับแต่วันประกาศถอนสถานภาพการเป็นนักศึกษา หรือเป็นนักศึกษา

โครงการความร่วมมือในการจัดการศึกษาให้พิจารณาเป็นรายกรณี

 : 6401B0170016                     Flag  :10                  

 : 70 มนุษยนิเวศศาสตร์

 : 70A -

 : 70524 อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
รายงานโปรแกรมการศึกษาจ าแนกตามโครงสร้างและรายละเอียดของหลักสูตร

   B.Sc. (Food, Nutrition and Applications)

 : วท.บ. (อาหาร โภชนาการ และการประยุกต์)

   Bachelor of Science Program in Food, Nutrition and Applications

 : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  วิชาเอกอาหาร โภชนาการ และการประยุกต์



ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคต้น ปีท่ี ภาค ส าหรับนักศึกษาท่ีสมัครเรียนในภาคปลาย

2 ปลาย  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา 2 ปลาย  - - - - -  ชุดวิชาเฉพาะเลือก 1 ชุดวิชา

โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี โดยเลือกจากชุดวิชาต่อไปน้ี

71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร 71204   โภชนศึกษาและการส่ือสาร

71207   หลักการและการประยุกต์ 71207   หลักการและการประยุกต์

            วิธีประเมินทางโภชนาการ*             วิธีประเมินทางโภชนาการ*

71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 71314   การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร

71315   การจัดการทางอาหารและ 71315   การจัดการทางอาหารและ

            โภชนาการในผู้สูงอายุ             โภชนาการในผู้สูงอายุ

71411   อาหารและโภชนบ าบัด 71411   อาหารและโภชนบ าบัด

71414   การควบคุมคุณภาพและ 71414   การควบคุมคุณภาพและ

            การประกันคุณภาพอาหาร             การประกันคุณภาพอาหาร

71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน 71415   การจัดบริการอาหารในสถาบัน

3 ต้น 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร     3 ต้น 71311   เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูปอาหาร     

            โภชนาการ และการประยุกต์   71312   สถิติพ้ืนฐานและการประยุกต์ใน     

            งานอาหารและโภชนาการ

71313   การจัดการสุขลักษณะและ   

            ความปลอดภัยอาหาร  

ปลาย ปลาย 71416   ประสบการณ์วิชาชีพอาหาร    

            โภชนาการ และการประยุกต์  

หมายเหตุ     *   เป็นชุดวิชาท่ีมีการฝึกปฏิบัติ

Last updated: 28-March-2022


