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ค าน า  
 

โครงการบริการวิชาการแก่สังคม โครงการ “การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหาร
ปลอดภัย” เป็นโครงการที่มีวัตถุประสงค์เพ่ือให้ความรู้ด้านการผลิตและการแปรรูปผลผลิตสัตว์ที่ปลอดภัย
ส าหรับการบริโภคแก่ประชาชน และเพ่ือเสริมสร้างประสบการณ์ด้านการผลิตและการแปรรูปเนื้อสัตว์ให้แก่
ประชาชน โดยใช้รูปแบบการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการ เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมการอบรมได้เรียนรู้เกี่ยวกับการผลิต
สัตว์ตามมาตรฐานการปฎิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับฟาร์มเลี้ยงสัตว์ และฝึกปฏิบัติการแปรรูปผลผลิตสัตว์
เพ่ืออาหารปลอดภัย ซึ่งผู้เข้าร่วมการอบรมจะได้มีความรู้ความเข้าใจด้านการผลิตสัตว์มากขึ้น สามารถน า
ความรู้จากการอบรมและการฝึกปฏิบัติไปใช้ในชีวิตประจ าวัน รวมถึงสามารถผลิตอาหารปลอดภัยส าหรับ
การบริโภคได ้ 

คณะผู้ด าเนินโครงการหวังเป็นอย่างยิ่งว่า โครงการนี้จะเป็นประโยชน์แก่ผู้เข้าร่วมการอบรม ใน
การน าความรู้และประสบการณ์จากการถ่ายทอดของวิทยากรไปใช้ในชีวิตประจ าวัน รวมถึงการสร้าง
เครือข่ายระหว่างคณาจารย์ของมหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช เกษตรกร ผู้ประกอบการ และประชาชน
ในพ้ืนที่จังหวัดนนทบุรี  

 
 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วรินธร มณีรัตน์ 
ผู้รับผิดชอบโครงการ 

20 สิงหาคม 2568 
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รายละเอียดโครงการ 
 

หลักการและเหตุผล   
 ในปัจจุบันผู้บริโภคให้ความส าคัญกับการบริโภคอาหารที่ปลอดภัยทั้งต่อสุขภาพ ร่างกาย และ
สิ่งแวดล้อม  โดยเฉพาะสินค้าที่มาจากผลผลิตภาคปศุสัตว์ เช่น เนื้อสัตว์ น้ านม ไข่ รวมถึงผลิตภัณฑ์ต่างๆ 
จากผลผลิตสัตว์ผลผลิตภาคปศุสัตว์เหล่านี้ นับว่าเป็นหนึ่งในสินค้า เกษตรและอาหารพ้ืนฐานที่ส าคัญต่อ
ประชาชนของประเทศ เนื่องจากมีคุณค่าทางโภชนาการที่จ าเป็นต่อร่างกาย การผลิตสัตว์เพ่ือให้ได้ผลผลิต
สัตว์ที่ปลอดภัยและมีคุณภาพนั้น จ าเป็นต้องใช้กระบวนการผลิตที่ถูกต้องเหมาะสมตามมาตรฐานการ
ปฎิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับฟาร์มเลี้ยงสัตว์ประเภทต่างๆ เช่น โคเนื้อ สุกรขุน ไก่เนื้อ ไก่ไข่ และโคนม 
เป็นต้น และมาตรฐานการปฎิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับผลผลิตสัตว์ประเภทต่างๆ เช่ย น้ านมโค เนื้อโค 
เนื้อไก่ และไข่ไก่ เป็นต้น ซึ่งมีการก าหนดมาตรการในทุกกระบวนการผลิตที่เกี่ยวข้องตั้งแต่ การเลี้ยงสัตว์ 
การจัดการด้านอาหารสัตว์ การจัดการสุขาภิบาลและป้องกันโรค การจัดการผลผลิตสัตว์ รวมถึงการขนส่ง
และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เป้นผลิตภัณฑ์ต่างๆ เพ่ือให้ได้ผลผลิตสัตว์ที่ปลอดภัยและมีคุณภาพส าหรับการ
บริโภค อย่างไรก็ตาม ในการเลือกซื้อหรือบริโภคผลผลิตสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว์ ผู้บริโภคควรจะต้องมี
ความรู้เกี่ยวกับผลผลิตสัตว์ การเลือกซ้ือ และการน ามาบริโภคอย่างถูกต้องเพ่ือความปลอดภัยในการบริโภค
อาหาร ทั้งนี้ นอกจากผู้บริโภคควรมีความรู้เกี่ยวกับการผลิตและผลิตสัตว์แล้ว หากผู้บริโภคและ/หรือผู้ผลิต
สินค้าสามารถน าผลผลิตสัตว์มาแปรรูปเพ่ือบริโภคในครัวเรือน เพ่ิมมูลค่าสินค้า และดูแลกระบวนการแปร
รูปทุกข้ันตอนก็จะท าให้ได้ผลิตภัณฑ์จากสัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภค 

ดังนั้น การจัดท าโครงการบริการวิชาการแก่สังคม เรื่อง การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์
เพ่ืออาหารปลอดภัย โดยใช้รูปแบบการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการ เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมการอบรมได้เรียนรู้และฝึก
ปฏิบัติ ซึ่งจะท าให้ผู้เข้ารับการอบรมมีความรู้และมีความเข้าใจเกี่ยวกับการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิต
สัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภคมากขึ้น และสามารถน าความรู้จากการอบรมและการฝึกปฏิบัติไปใช้ใน
ชีวิตประจ าวัน สร้างรายได้ และสามารถถ่ายทอดให้บุคคลอื่นๆ ต่อไป 

 

วัตถุประสงค ์
1) เพ่ือให้ความรู้ด้านการผลิตและการแปรรูปผลผลิตสัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภคแก่ประชาชน 
2) เพ่ือเสริมสร้างประสบการณ์ด้านการผลิตและการแปรรูปเนื้อสัตว์ให้แก่ประชาชน 

 
กลุ่มเป้าหมาย  
 ประชาชนทั่วไปในจังหวัดนนทบุรี จ านวน 40 คน 
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ก าหนดการด าเนินโครงการ  
 วันอาทิตย์ที่  17 สิงหาคม พ.ศ.2568 เวลา 8.30 – 16.30 น. ณ ห้อง 135 อาคารสัมมนา 2 
มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช จังหวัดนนทบุรี  
 

ผลการด าเนินโครงการฯ / ผลการด าเนินงานตามตัวชี้วัดโครงการ  
1. จ านวนผู้เ้้ารับบริการวิชาการ มีจ านวน 40 คน แบ่งเป็นเพศหญิง 37 คน (ร้อยละ 

92.50) และเพศชาย 3 คน (ร้อยละ 7.50) 
2. ช่วงอายผุู้เ้้ารับบริการวิชาการ โดยแบ่งตามช่วงอายุ ดังนี้ 

อายุมากกว่า 60 ปี   ร้อยละ 60.00  
ช่วงอายุ 51 – 60 ปี   ร้อยละ 22.50  
ช่วงอายุ 46 – 50 ปี   ร้อยละ  12.50 
ช่วงอายุ 41 – 45 ปี   ร้อยละ   5.00 

3. ระดับการศึกษา้องผู้เ้้ารับบริการวิชาการ โดยแบ่งตามระดับการศึกษา ดังนี้ 
สูงกว่าปริญญาตรี  ร้อยละ  20.00 
ปริญญาตรี   ร้อยละ  62.50 
มัธยมศึกษาตอนปลาย   ร้อยละ  12.50 
มัธยมศึกษาตอนต้น  ร้อยละ   2.50 
ต่ ากว่ามัธยมศึกษาตอนต้น  ร้อยละ   2.50  

4. อาชีพ้องผู้เ้้ารับบริการวิชาการ โดยแบ่งตามอาชีพ ดังนี้ 
เกษตรกร   ร้อยละ 12.50 
ผู้ประกอบการ   ร้อยละ 15.00 
พนักงานราชการ/ข้าราชการ ร้อยละ 15.00 
พนักงานบริษัทเอกชน/รัฐวิสาหกิจ ร้อยละ   5.00 
ข้าราชการบ านาญ/ผู้เกษียณ ร้อยละ 25.00 
อ่ืนๆ     ร้อยละ 27.50 

หมายเหตุ: อาชีพอ่ืนๆ ได้แก่ แม่บ้าน และค้าขาย  
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5. ความคิดเห็น้องผู้เ้้ารับบริการวิชาการโครงการ “การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิต
สัตว์เพื่ออาหารปลอดภัย” 

 
 

6. ้้อเสนอแนะ้องผู้เ้้ารับบริการวิชาการ  
6.1 ต้องการให้จัดอบรมให้ความรู้และฝึกปฎิบัติอย่างต่อเนื่องเป็นประจ าทุกเดือน 
6.2 ต้องการให้จัดอบรมเก่ียวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ จากผลผลิตสัตว์ เช่น สบู่นม 

โลชั่น โยเกิร์ต ไอศกรีม ไส้กรอก และหมูฝอย เป็นต้น 
6.3 ต้องการให้จัดอบรมเก่ียวกับการคิดต้นทุนการผลิตและการก าหนดราคาจ าหน่าย

ผลิตภัณฑ์จากผลผลิตสัตว์ 
6.4 ต้องการให้จัดท าคลิปวีดีโอสอนการท าผลิตภัณฑ์ต่างๆ เพื่อมาดูย้อนหลังได้ 

7. สรุปค่าใช้จ่ายในการด าเนินงานโครงการฯ  (แยกตามหมวดค่าใช้จ่าย) 
งบประมาณท่ีได้รับการจัดสรร 21,410 บาท 

7.1 ค่าตอบแทน 8,950 บาท 
7.2 ค่าใช้สอย  5,200 บาท 
7.3 ค่าวัสดุ 7,259.25 บาท 

รวมงบประมาณท่ีใช้จริง 21,409.25 บาท 

รายละเอียด ระดับความคิดเห็น การแปรผล 
1. ความรู้เกี่ยวกับการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์ 
   เพื่ออาหารปลอดภัย ก่อน เข้าร่วมโครงการ 

2.05 น้อย 

2. ความรู้เกี่ยวกับการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์ 
   เพื่ออาหารปลอดภัย หลัง เข้าร่วมโครงการ 

4.35 มากที่สุด 

3. การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากร 4.68 มากที่สุด 

4. ความชัดเจนในการตอบค าถามของวิทยากร 4.65 มากทีสุ่ด 

5. การใช้สื่อประกอบการฝึกอบรมของวิทยากร 4.60 มากที่สุด 

6. ความเหมาะสมของระยะเวลาที่จัดอบรม 4.65 มากที่สุด 

7. ความเหมาะสมของสถานที่อบรม 4.65 มากที่สุด 

8. การให้บริการและการอ านวยความสะดวกของคณะผู้จัด 4.88 มากที่สุด 

9. ความพึงพอใจของกิจกรรมในภาพรวม 4.60 มากที่สุด 
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สรุปผลการด าเนินโครงการฯ และ้้อเสนอแนะ  
โครงการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย เป็นโครงการบริการวิชาการท่ีใช้

รูปแบบการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการ เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมอบรมได้รับความรู้ด้านการผลิตและการแปรรูปผลผลิต
สัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภค และเพ่ือเสริมสร้างประสบการณ์ด้านการผลิตและการแปรรูปเนื้อสัตว์ มี
กลุ่มเป้าหมายเป็นประชาชนทั่วไปในพ้ืนที่จังหวัดนนทบุรี จ านวน 40 คน ซึ่ง ในวันจัดอบรมมีผู้เข้าร่วม
ทั้งสิ้น 40 คน ตามเป้าหมาย โดยได้จัดอบรมในวันอาทิตย์ที่ 17 สิงหาคม พ.ศ. 2568 เวลา 8.30 – 16.30 
น. ณ ห้อง 135 อาคารสัมมนา 2 มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช จังหวัดนนทบุรี กิจกรรมในวันอบรม 
ประกอบด้วย การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากรเกี่ยวกับ การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหาร
ปลอดภัย ตั้งแต่การเริ่มต้นเลี้ยงสัตว์ การจัดการปัจจัยการผลิตสัตว์ที่ส าคัญ ได้แก่ พันธุ์สัตว์ อาหารสัตว์ 
และการจัดการเลี้ยงสัตว์ จนถึงการจัดการผลผลิตสัตว์ตามมาตรฐานการปฎิบัติที่ดีทางการเกษตรที่
เกี่ยวข้อง และการฝึกปฎิบัติแปรรูปเนื้อสัตว์ โดยฝึกปฎิบัติการท าไส้อ่ัวและน้ าสลัด (ไข่) โดยแบ่งกลุ่มฝึก
ปฎิบัติเป็น 4 กลุ่มพร้อมวิทยากรประจ ากลุ่ม และผู้เข้าร่วมการอบรมจะได้ลงมือปฎิบัติจริง ซึ่งจากผล
ประเมินโครงการ พบว่า ก่อนเข้ารับการอบรมผู้เข้าร่วมอบรมมีความรู้เกี่ยวกับการผลิตสัตว์และการแปรรูป
ผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย ในระดับน้อย (คะแนน 2.05) และหลังการอบรมผู้เข้าร่วมอบรมมีความรู้
เกี่ยวกับความรู้เกี่ยวกับการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย ในระดับมากที่สุด 
(คะแนน 4.35) ทั้งนี้ ระดับความพึงพอใจของกิจกรรมในภาพรวมอยู่ในระดับมากที่สุด (คะแนน 4.60) จาก
ผลการด าเนินโครงการฯ สะท้อนให้เห็นว่า ผู้เข้าร่วมอบรมมีความรู้และมีความเข้าใจเกี่ยวกับการผลิตสัตว์
และการแปรรูปผลผลิตสัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภคมากขึ้น ซึ่งน่าจะสามารถน าความรู้จากการอบรม
และการฝึกปฏิบัติไปใช้ในชีวิตประจ าวันเพ่ือผลิตอาหารปลอดภัยส าหรับการบริโภคแก่ตนเอง ครอบครัว 
และคนในชุมชนได้  
 

ปัญหาและอุปสรรค  
 โครงการฯ จัดอบรมเชิงปฎิบัติการโดยให้ผู้เข้าร่วมอบรมท าการฝึกปฎิบัติแปรรูปเนื้อสัตว์ร่วมด้วย 
มีข้อจ ากัดด้านสถานที่และอุปกรณ์ในการฝึกปฎิบัติการแปรรูปเนื้อสัตว์ที่จ าเป็นต้องใช้อุปกรณ์ เฉพาะ เช่น 
เตา อุปกรณ์ครัว และบริเวณในการท าความสะอาด เป็นต้น จึงท าให้มีอุปสรรคในการหาสถานที่และ
อุปกรณ์ท่ีเหมาะสมกับการจัดอบรมฯ  
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ภาคผนวก   
 

ภาคผนวก ก : แบบสรุปรายงานผลการด าเนินโครงการ 
ภาคผนวก ้ : บันทึก้้อความและค าสั่งต่างๆ ที่เกี่ยว้้องกับการด าเนินงานโครงการฯ 
ภาคผนวก ค : เนื้อหาหรือเอกสารประกอบการบรรยาย 
ภาคผนวก ง : ภาพกิจกรรมการด าเนินงานโครงการฯ 
ภาคผนวก จ : ตัวอย่างแบบประเมินโครงการฯ 
ภาคผนวก ฉ : รายชื่อ/ที่อยู่ที่สามารถติดต่อได้้องผู้เ้้ารับบริการวิชาการโครงการ 
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ภาคผนวก ก : แบบสรุปรายงานผลการด าเนินโครงการ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

แบบฟอร์มสรุปการด าเนินโครงการบริการวิชาการแก่สังคม ้อง มสธ. 
 

ชื่อโครงการ “การผลิตและการแปรรูปเนื้อสัตว์ส าหรับการบริโภค” 
 

 
ผู้รับผิดชอบโครงการ :    

หัวหน้าโครงการ  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วรินธร มณีรัตน์  สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์  
 
ผู้ร่วมโครงการ 
รองศาสตราจารย์ ดร.มณฑิชา พุทซาค า   สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์ 
รองศาสตราจารย์ ดร.วรชัย สิงหฤกษ์    สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์ 
รองศาสตราจารย์ ดร.ชินา สุภากรณ์   สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยะศิริ ก้องวิริยะไพศาล สาขาวิชาเศรษฐศาสตร์ 
อาจารย์ ดร.ศิริจรรยา อายุมั่น   สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์ 
 

1. ความส าคัญ้องโครงการ 
ในปัจจุบันผู้บริโภคให้ความส าคัญกับการบริโภคอาหารที่ปลอดภัยทั้งต่อสุขภาพ ร่างกาย และ

สิ่งแวดล้อม  โดยเฉพาะสินค้าที่มาจากผลผลิตภาคปศุสัตว์ เช่น เนื้อสัตว์ น้ านม ไข่ รวมถึงผลิตภัณฑ์ต่างๆ 
จากผลผลิตสัตว์ผลผลิตภาคปศุสัตว์เหล่านี้ นับว่าเป็นหนึ่งในสินค้าเกษตรและอาหารพ้ืนฐานที่ส าคัญต่อ
ประชาชนของประเทศ เนื่องจากมีคุณค่าทางโภชนาการที่จ าเป็นต่อร่างกาย การผลิตสัตว์เพ่ือให้ได้ผลผลิต
สัตว์ที่ปลอดภัยและมีคุณภาพนั้น จ าเป็นต้องใช้กระบวนการผลิตที่ถูกต้องเหมาะสมตามมาตรฐานการปฎิบัติ
ทางการเกษตรที่ดีส าหรับฟาร์มเลี้ยงสัตว์ประเภทต่างๆ เช่น โคเนื้อ สุกรขุน ไก่เนื้อ ไก่ไข่ และโคนม เป็นต้น 
และมาตรฐานการปฎิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับผลผลิตสัตว์ประเภทต่างๆ เช่ย น้ านมโค เนื้อโค เนื้อไก่ 
และไข่ไก่ เป็นต้น ซึ่งมีการก าหนดมาตรการในทุกกระบวนการผลิตที่เกี่ยวข้องตั้งแต่ การเลี้ยงสัตว์ การ
จัดการด้านอาหารสัตว์ การจัดการสุขาภิบาลและป้องกันโรค การจัดการผลผลิตสัตว์ รวมถึงการขนส่งและ
การแปรรูปผลผลิตสัตว์เป้นผลิตภัณฑ์ต่างๆ เพ่ือให้ได้ผลผลิตสัตว์ที่ปลอดภัยและมีคุณภาพส าหรับการ
บริโภค อย่างไรก็ตาม ในการเลือกซื้อหรือบริโภคผลผลิตสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว์ ผู้บริโภคควรจะต้องมี
ความรู้เกี่ยวกับผลผลิตสัตว์ การเลือกซื้อ และการน ามาบริโภคอย่างถูกต้องเพ่ือความปลอดภัยในการบริโภค
อาหาร ทั้งนี้ นอกจากผู้บริโภคควรมีความรู้เกี่ยวกับการผลิตและผลิตสัตว์แล้ว หากผู้บริโภคและ/หรือผู้ผลิต
สินค้าสามารถน าผลผลิตสัตว์มาแปรรูปเพ่ือบริโภคในครัวเรือน เพ่ิมมูลค่าสินค้า และดูแลกระบวนการแปร
รูปทุกข้ันตอนก็จะท าให้ได้ผลิตภัณฑ์จากสัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภค 

ดังนั้น การจัดท าโครงการบริการวิชาการแก่สังคม เรื่อง การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์
เพ่ืออาหารปลอดภัย โดยใช้รูปแบบการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการ เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมการอบรมได้เรียนรู้และฝึก



 
 

ปฏิบัติ ซึ่งจะท าให้ผู้เข้ารับการอบรมมีความรู้และมีความเข้าใจเกี่ยวกับการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิต
สัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภคมากขึ้น และสามารถน าความรู้จากการอบรมและการฝึกปฏิบัติไปใช้ใน
ชีวิตประจ าวัน สร้างรายได้ และสามารถถ่ายทอดให้บุคคลอื่นๆ ต่อไป 

 
2.  วัตถุประสงค์ 

2.1 เพ่ือให้ความรู้ด้านการผลิตและการแปรรูปผลผลิตสัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภคแก่ประชาชน 
2.2 เพ่ือเสริมสร้างประสบการณ์ด้านการผลิตและการแปรรูปเนื้อสัตว์ให้แก่ประชาชน 
 

3.   กลุ่มเป้าหมาย   
ประชาชนในพื้นท่ีจังหวัดนนทบุรี จ านวน 40 คน 
 

4.   ้ั้นตอนและวิธีการด าเนินงาน 
4.1 จัดประชุมคณะท างานโครงการฯ เพื่อจัดเตรียมงานและแบ่งหน้าที่ 
4.2 ประสานงานติดต่อวิทยากรภายนอกและเตรียมอุปกรณ์ท่ีต้องใช้ในวันอบรมฯ 
4.3 จัดอบรมโครงการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย  
      ในวันอาทิตย์ที่ 18สิงหาคม 2568 ห้อง 135 อาคารสัมมนา 2 มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 

เวลา 8.30 – 16.30 น. 
 

5.  ผลการด าเนินงาน (ให้เ้ียนผลการด าเนินงานตามผลผลิต้องโครงการ/เนื้อหาวิชาการ/ความรู้
พร้อมภาพประกอบที่ใช้ในการจัดอบรม/กิจกรรมโดยสังเ้ป) 
 

5.1  สาระเนื้อหาวิชาการ/ความรู้ (โดยสังเ้ป) 
  5.1.1 การผลิตสัตว์เพื่ออาหารปลอดภัย  

การผลิตปศสุัตว์ที่ส าคัญของประเทศไทย ได้แก่ ไก่เนื้อ ไก่ไข่ สุกร โคเนื้อและโคนม ในการผลิตสัตว์
แต่ละประเภทจะได้ผลผลิตสัตว์ ได้แก่ เนื้อสัตว์ ไข่ และน้ านมเป็นหลัก ผลผลิตสัตว์เหล่านี้น ามาใช้เป็น
อาหารส าหรับผู้บริโภค เนื่องจากมีความส าคัญในด้านโภชนาการและสุขภาพของผู้บริโภค ดังนั้น การผลิต
สัตว์จึงต้องมีการจัดการผลิตหรือการเลี้ยงสัตว์ที่ดี เหมาะสม และปลอดภัยต่อสัตว์ เพ่ือให้สัตว์สามารถให้
ผลผลิตสัตว์ที่มีปริมาณเหมาะสม มีคุณภาพ และมีความปลอดภัยในการน าไปบริโภค ในปัจจุบันการผลิต
สัตว์สามารถด าเนินการตามการปฎิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับฟาร์มเลี้ยงสัตว์ (Good Agricultural 
Practices; GAP) เพ่ือให้สัตว์สามารถเจริญเติบโต และให้ผลผลิตสัตว์ที่มีปริมาณ และคุณภาพที่เพียงพอ
และปลอดภัยต่อผู้บริโภค 

ในการจัดการการผลิตสัตว์ตามการปฎิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับฟาร์มเลี้ยงสัตว์ที่ก าหนดโดย
ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์นั้น เป็นมาตรฐานที่กรม



 
 

ปศุสัตว์ โดยส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ได้ด าเนินการรับรองแก่ผู้ประกอบการหรือ
เกษตรกรที่มีความสมัครใจขอรับการรับรองภายใต้โครงการมาตรฐานฟาร์มเลี้ยงสัตว์ ทั้งนี้ การปฎิบัติทาง
การเกษตรที่ดีส าหรับฟาร์มเลี้ยงสัตว์แต่ละประเภท ได้แก่ โคเนื้อ (มกษ. 6400-2555) โคนม (มกษ.6402-
2562) ไก่เนื้อ (มกษ. 6901-2560) ไก่ไข่ (มกษ. 6909-2562) สุกร (มกษ. 6403-2565) ครอบคลุมการ
จัดการตั้งแต่ด้านองค์ประกอบฟาร์ม อาหารส าหรับเลี้ยงสัตว์ น้ า การจัดการฟาร์ม สุขภาพสัตว์ สวัสดิภาพ
สัตว์ การจัดการด้านสิ่งแวดล้อม และการบันทึกข้อมูล เพ่ือผลิตสัตว์ให้มีสุขภาพที่ดี และได้ผลผลิตสัตว์ที่มี
คุณภาพเหมาะสมในการน าไปใช้ผลิตเป็นอาหารที่ปลอดภัยต่อการบริโภค  

 
 5.1.2 การแปรรูปผลผลิตสัตว์เพื่ออาหารปลอดภัย 

ผลผลิตสัตว์ที่เป็นวัตถุดิบอาหารส าหรับผู้บริโภคนั้น ได้แก่ ผลผลิตเนื้อที่ได้จากสัตว์ให้เนื้อ คือ โค
เนื้อ ไก่เนื้อ และสุกร ผลผลิตนมที่ได้จากสัตว์ที่ให้ผลผลิตน้ านม คือ  โคนม และผลผลิตไข่ที่ได้จากสัตว์ที่
ให้ผลผลิตไข่ คือ ไก่ไข่ เมื่อผู้เลี้ยงสัตว์ได้จัดการเลี้ยงสัตว์จนสามารถให้ผลผลิตได้แล้ว จะต้องมีการจัดการ
ผลผลิตอย่างเหมาะสม เพ่ือให้ได้ผลผลิตสัตว์ที่มีความปลอดภัยต่อการน าไปเป็นวัตถุดิบอาหารและรักษา
คุณภาพของผลผลิตก่อนส่งถึงผู้บริโภคต่อไป ในการอบรมครั้งนี้ มีสาระส าคัญเกี่ยวกับการแปรรูปเนื้อสุกร 
ซึ่งผู้เข้าร่วมการอบรมจะได้รับความรู้เกี่ยวกับการจัดการเลี้ยงสุกรตามการปฎิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับ
ฟาร์มสุกร รวมถึงมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ “เนื้อสุกร” (มกษ. 6000-2547) ทั้งนี้ การเลี้ยง
สุกรที่มีประสิทธิภาพและเป็นไปตามมาตรฐานต่างๆ ที่เกี่ยวข้องนั้น จะต้องเริ่มต้นจากฟาร์มสุกร โดยเมื่อ
สิ้นสุดระยะเวลาการขุนสุกรแล้ว จะต้องมีการจัดการน าสุกรมีชีวิตที่ผ่านการเลี้ยงจนโตเต็มที่แล้วขนย้ายไป
ยังโรงแปรสภาพหรือโรงฆ่าสัตว์ เพ่ือด าเนินการแปรสภาพต่อไป อย่างไรก็ตาม ก่อนด าเนินการน าสุกรมีชีวิต
เข้าสู่โรงฆ่าสัตว์ จะต้องมีการจัดการต่างๆ ที่ส าคัญ ได้แก่ การหยุดยา การงดให้อาหารสัตว์ การจับและการ
ขนย้ายสัตว์ เนื่องจากมีผลต่อคุณภาพของเนื้อสัตว์ ความปลอดภัยของเนื้อสัตว์ และผู้บริโภค 
 ส าหรับเนื้อสุกรหรือเนื้อหมูที่ผ่านกระบวนการแปรสภาพ และตัดแต่งเป็นชิ้นส่วนเนื้อส่วนต่างๆ 
แล้ว จะถูกน าไปจ าหน่ายทั้งในรูปแบบเนื้อสด และน าไปแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ ซึ่ งชิ้นส่วนเนื้อสุกรแต่
ละส่วนกม็ีความเหมาะสมในการน าไปใช้ประโยชน์หรือประกอบอาหารที่แตกต่างกัน อย่างไรก็ตาม การแปร
รูปเนื้อสุกรมีหลายวิธี ซึ่งแต่ละวิธีจะมีความแตกต่างกันขึ้นอยู่กับกระบวนการผลิตหรือการแปรรูป รวมทั้ง
การปรุงแต่งรสชาติ ซึ่งจะท าให้ได้ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสุกรที่มีความแตกต่างกัน การแปรรูปเนื้อสุกรหรือการ
แปรรูปเนื้อสัตว์ หมายถึง กรรมวิธีหรือกระบวนการที่ท าให้เนื้อสดเปลี่ยนแปลงคุณสมบัติไปจากสภาพเดิม 
โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือเพ่ิมระยะเวลาการเก็บรักษา เพ่ิมรสชาติ เพ่ิมมูลค่าของเนื้อสัตว์ รวมทั้งเพ่ือเป็นการ
ใช้ประโยชน์จากเนื้อสัตว์ให้เกิดประโยชน์สูงสุด โดยเนื้อสัตว์ที่ผ่านการแปรรูปแล้วจะสามารถพร้อมน ามา
บริโภคได้ หรืออาจจะต้องน าไปปรุงสุกด้วยวิธีการนึ่ง ทอด หรือ ย่าง ก่อนน าไปบริโภค  

โดยในการอบรมครั้งนี้ ผู้เข้าร่วมการอบรมจะได้ฝึกปฎิบัติการแปรรูปเนื้อสุกรเป็นผลิตภัณฑ์ “ไส้
อ่ัว” ซึ่งเป็นผลิตภัณฑ์อาหารพ้ืนเมืองทางภาคเหนือของประเทศไทยที่ผู้บริโภคนิยมบริโภค วัตถุดิบที่ใช้
ประกอบด้วยเนื้อหมูและสมุนไพรหลายชนิด วิธีการท ามีขั้นตอนที่ไม่ยุ่งยาก ซึ่งผู้เข้าร่วมอบรมสามารถน า



 
 

วิธีการและสูตรการท าไส้อั่วจากการอบรมไปปฏิบัติที่บ้านได้ โดยสามารถจัดหาวัตถุดิบต่างๆที่มีคุณภาพและ
มั่นใจได้ว่าปลอดภัยต่อการบริโภคเพ่ือท ารับประทานที่บ้านได้ นอกจากนี้ ผู้เข้าร่วมการอบรมจะได้ฝึกปฎิบัติ
การท า “น้ าสลัด” จากไข่ไก่ทั้งสูตรน้ าสลัดจากไข่ดิบและไข่ต้ม รวมถึงการน าน้ าสลัดไปผสมกับวัตถุดิบอ่ืนๆ 
เพ่ือเพ่ิมรสชาดและสีสัน เช่น แก้วมังกรสีแดง อะโวกาโด น้ ามันมะกอก และบีทรูท เป็นต้น ทั้งนี้ การที่ผู้เข้า
อบรมมีความรู้และได้ฝึกปฏิบัติเกี่ยวกับการคัดเลือกวัตถุดิบในการประกอบอาหารด้วยตนเอง จะช่วยให้
สามารถคัดเลือกวัตถุดิบที่มีคุณภาพและปลอดภัยส าหรับการบริโภคได้ รวมถึงสามารถน าวิธีการและสูตรไป
ใช้เป็นแนวทางในการประกอบอาชีพได้เช่นกัน 
 
  5.2 ผลการด าเนินงานตามตัวช้ีวัด 

 
6.    ผู้รับบริการได้รับความรู้และประโยชน์ ดังนี้ 

6.1 ผู้เข้าอบรมได้รับความรู้ด้านการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย และ
เกิดการเสริมสร้างประสบการณ์ด้านการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหาร
ปลอดภัย 

6.2 ผู้ประกอบการและผู้เกี่ยวข้องในโซ่การผลิตสัตว์ที่เข้าร่วมอบรม ทั้งหน่วยงานภาครัฐ และ
เอกชน เกิดการสร้างเครือข่ายการผลิต และการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์สินค้าปศุสัตว์และสินค้า
เกษตรที่เกี่ยวข้อง 

6.3 เกิดการสร้างการมีส่วนร่วมระหว่างบุคลากรของมหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราชกับประชาชน
และชุมชุมในพ้ืนที่ ซึ่งสะท้อนการส่งเสริมการเรียนรู้ของชุมชนและสังคม 

 
 
 

     ตัวชี้วัด 
หน่วย
นับ 

รวมทั้งสิ้น 

เป้าหมาย 
 

ผลการ
ด าเนินการ 

ผลผลิต (Output) 
 1. เชิงปริมาณ :    จ านวนผู้เข้ารับบริการ คน 40 40 
 2. เชิงคุณภาพ :  ร้อยละความพึงพอใจของผู้เข้ารับบริการในกระบวนการให้บริการ ร้อยละ 86 90 
 3. เชิงเวลา :  ร้อยละของโครงการ/กิจกรรมที่แล้วเสร็จตามระยะเวลาที่ก าหนด ร้อยละ 90 100 

 4. เชิงต้นทุน :  ต้นทุน/ค่าใช้จา่ยของการให้บริการวิชาการแก่สังคมตามงบประมาณ บาท 21,410 21,409.25 
ผลลัพธ์  (Outcome) 
1.  เชิงปริมาณ : ร้อยละของผู้เข้ารับบริการน าความรู้ไปใชป้ระโยชน์ 

 
ร้อยละ 

 
84 90 

2.  เชิงคุณภาพ : ร้อยละความพึงพอใจของผู้เข้ารับบริการโครงการวิชาการแก่สังคม ร้อยละ 86 90 



 
 

7. สรุปโดยภาพรวม และความคิดเห็น้องผู้รับบริการ 
 ผู้เข้ารับการอบรมได้รับความรู้ด้านผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย และ
เกิดการเสริมสร้างประสบการณ์ด้านการการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย โดย
ผู้เข้าร่วมอบรมมีความพึงพอใจต่อภาพรวมของการจัดโครงการฯ ในระดับมากท่ีสุด และมีข้อเสนอแนะขอให้
จัดโครงการฯ ที่เก่ียวข้องกับการแปรรูปผลผลิตสัตว์ชนิดอื่นๆ อย่างต่อเนื่อง รวมถึงจัดท าคลิปวีดีโอการสอน 

..................................................................................................... 

 
หมายเหตุ  แบบฟอร์มสรุปฯ ข้อ 1-7 จัดท าประมาณ 3-5 หน้า (พร้อมไฟล์แนบ) เพ่ือน าขึ้นเว็บไซด์ต่อไป  
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก ้   
ส าเนาบันทึก้้อความและค าสั่งต่างๆ ที่เกี่ยว้้องกับการด าเนินงานโครงการฯ    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 
 



 
 

 
 



 
 

 
 

แบบค า้อโครงการบริการวิชาการแก่สังคม ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 

(แบบให้เปล่า) 
    

1. ชื่อโครงการ  
      (ภาษาไทย) การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย 
      (ภาษาอังกฤษ)  Animal production and products processing for food safety 

 

2. หลักเกณฑ์ตัวชี้วัดการก าหนดกลุ่มสถาบันอุดมศึกษาเชิงยุทธศาสตร์ (โปรดระบุได้มากกว่า 1 ้้อ) 
  โครงการบริการวิชาการที่มุ่งเน้นการพัฒนาเชิงพ้ืนที่เพ่ือถ่ายทอดความรู้และเทคโนโลยี  รวมถึงการ

อนุรักษ์และพัฒนาศิลปวัฒนธรรมและภูมิปัญญาของท้องถิ่น เพ่ือแก้ไข ลดปัญหาและสร้างความ
เข้มแข็งให้แก่ท้องถิ่นและภูมิภาค 

  โครงการบริการวิชาการที่สร้างการมีส่วนร่วมของบุคคล ชุมชน หรือหน่วยงานในพ้ืนที่ สะท้อนการมีส่วน
ร่วมเพ่ือแก้ไข/ลดปัญหา/ส่งเสริมการเรียนรู้ของชุมชน สังคม 

 

3. หลักเกณฑ์ตัวชี้วัดตามยุทธศาสตร์้องมหาวิทยาลัย (โปรดระบุได้มากกว่า 1 ้้อ) 
  โครงการบริการวิชาการที่ตอบสนองการพัฒนาชุมชน สังคมและประเทศให้เข้มแข็ง 
  โครงการบริการวิชาการที่บูรณาการกับการเรียนการสอนต่อการพัฒนาชุมชน สังคม 
  โครงการบริการวิชาการที่ก่อให้เกิดความยั่งยืนในการด าเนินงานจากการได้รับบริการวิชาการของ

มหาวิทยาลัย  
  โครงการบริการวิชาการที่ส่งเสริมให้เกิดชุมชนสังคมแห่งการเรียนรู้และสังคมฐานความรู้ 

 

4. หลักเกณฑ์ตัวชี้วัดการพัฒนาที่ยั่งยืนตามเกณฑ์ UI Green Metric World University Rankings 
  โครงการบริการวิชาการที่มุ่งเน้นด้านความยั่งยืน (sustainability) และการจัดการสิ่งแวดล้อม     

การจัดการทรัพยากร และการพัฒนาที่ยั่งยืนตามเกณฑ์ UI Green Metric World University 
Rankings 

 

5. เป้าหมายสอดคล้องกับการพัฒนาที่ย่ังยืน (SDGs) (โปรดระบุกลุ่มที่เกี่ยว้้องกับโครงการที่ด าเนินการ) 
  เป้าหมายที่ 3 : Good Health and Well – being (สุขภาพและความเป็นอยู่ที่ดี) 
  เป้าหมายที่ 4 : สร้างหลักประกันว่าทุกคนมีการศึกษาที่มีคุณภาพอย่างครอบคลุมและเท่าเทียม และ 

สนับสนุนโอกาสในการเรียนรู้ตลอดชีวิต  
  เป้าหมายที่ 6 : สร้างหลักประกันว่าจะมีการจัดให้มีน้ าและสุขอนามัยส าหรับทุกคนและมีการบริหาร 

จัดการที่ยั่งยืน 

  รด.บส.1 



 
 

  เป้าหมายที่ 7 : สร้างหลักประกันให้ทุกคนสามารถเข้าถึงพลังงานสมัยใหม่ที่ยั่งยืนในราคาที่ย่อมเยา 
  เป้าหมายที่ 10 : Reduced Inequalities (การลดความไม่เสมอภาค) 
  เป้าหมายที่ 17 : เสริมความเข้มแข็งให้แก่กลไกการด าเนินงานและฟ้ืนฟูหุ้นส่วนความร่วมมือระดับโลก

เพ่ือการพัฒนาที่ยั่งยืน 
  เป้าหมายที่ ....................... (สามารถเพิ่มเตมิเป้าหมายที่ท่านคิดว่าสอดคล้องกับโครงการ) ............................... 

 

6. ผู้รับผิดชอบโครงการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วรินธร มณีรัตน์ สังกัด สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์ 
เบอร์โทรศัพท์ 085-7731144 E-mail: warinthorn.man@stou.ac.th 
รายนามคณะท างาน  

1) รองศาสตราจารย์ ดร.มณฑิชา พุทซาค า   สังกัด สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์ 
2) รองศาสตราจารย์ ดร.วรชัย สิงหฤกษ์    สังกัด สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์ 
3) รองศาสตราจารย์ ดร.ชินา สุภากรณ์    สังกัด สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์ 
4) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยะศิริ ก้องวิริยะไพศาล  สังกัด สาขาวิชาเศรษฐศาสตร์ 
5) อาจารย์ ดร.ศิริจรรยา อายุมั่น     สังกัด สาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์ 

 
 

7. หลักการและเหตุผล 
ในปัจจุบันผู้บริโภคให้ความส าคัญกับการบริโภคอาหารที่ปลอดภัยทั้งต่อสุขภาพ ร่างกาย และ

สิ่งแวดล้อม  โดยเฉพาะสินค้าที่มาจากผลผลิตภาคปศุสัตว์ เช่น เนื้อสัตว์ น้ านม ไข่ รวมถึงผลิตภัณฑ์
ต่างๆ จากผลผลิตสัตว์ผลผลิตภาคปศุสัตว์เหล่านี้ นับว่าเป็นหนึ่งในสินค้าเกษตรและอาหารพ้ืนฐานที่
ส าคัญต่อประชาชนของประเทศ เนื่องจากมีคุณค่าทางโภชนาการที่จ าเป็นต่อร่างกาย การผลิตสัตว์
เพ่ือให้ได้ผลผลิตสัตว์ที่ปลอดภัยและมีคุณภาพนั้น จ าเป็นต้องใช้กระบวนการผลิตที่ถูกต้องเหมาะสม
ตามมาตรฐานการปฎิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับฟาร์มเลี้ยงสัตว์ประเภทต่างๆ เช่น โคเนื้อ สุกรขุน ไก่
เนื้อ ไก่ไข่ และโคนม เป็นต้น และมาตรฐานการปฎิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับผลผลิตสัตว์ประเภท
ต่างๆ เช่ย น้ านมโค เนื้อโค เนื้อไก่ และไข่ไก่ เป็นต้น ซึ่งมีการก าหนดมาตรการในทุกกระบวนการผลิตที่
เกี่ยวข้องตั้งแต่ การเลี้ยงสัตว์ การจัดการด้านอาหารสัตว์ การจัดการสุขาภิบาลและป้องกันโรค การ
จัดการผลผลิตสัตว์ รวมถึงการขนส่งและการแปรรูปผลผลิตสัตว์เป้นผลิตภัณฑ์ต่างๆ เพ่ือให้ได้ผลผลิต
สัตว์ที่ปลอดภัยและมีคุณภาพส าหรับการบริโภค อย่างไรก็ตาม ในการเลือกซื้อหรือบริโภคผลผลิตสัตว์
และผลิตภัณฑ์จากสัตว์ ผู้บริโภคควรจะต้องมีความรู้เกี่ยวกับผลผลิตสัตว์ การเลือกซื้อ และการน ามา
บริโภคอย่างถูกต้องเพ่ือความปลอดภัยในการบริโภคอาหาร ทั้งนี้ นอกจากผู้บริโภคควรมีความรู้
เกี่ยวกับการผลิตและผลิตสัตว์แล้ว หากผู้บริโภคและ/หรือผู้ผลิตสินค้าสามารถน าผลผลิตสัตว์มาแปรรูป
เพ่ือบริโภคในครัวเรือน เพ่ิมมลูค่าสินค้า และดูแลกระบวนการแปรรูปทุกข้ันตอนก็จะท าให้ได้ผลิตภัณฑ์
จากสัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภค 

ดังนั้น การจัดท าโครงการบริการวิชาการแก่สังคม เรื่อง การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิต



 
 

สัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย โดยใช้รูปแบบการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการ เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมการอบรมได้เรียนรู้
และฝึกปฏิบัติ ซึ่งจะท าให้ผู้เข้ารับการอบรมมีความรู้และมีความเข้าใจเกี่ยวกับการผลิตสัตว์และการแปร
รูปผลผลิตสัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภคมากขึ้น และสามารถน าความรู้จากการอบรมและการฝึก
ปฏิบัติไปใช้ในชีวิตประจ าวัน สร้างรายได้ และสามารถถ่ายทอดให้บุคคลอื่นๆ ต่อไป 

 

8. วัตถุประสงค์   
8.1 เพ่ือให้ความรู้ด้านการผลิตและการแปรรูปผลผลิตสัตว์ที่ปลอดภัยส าหรับการบริโภคแก่ประชาชน 
8.2 เพ่ือเสริมสร้างประสบการณ์ด้านการผลิตและการแปรรูปเนื้อสัตว์ให้แก่ประชาชน 

 

9. กลุ่มเป้าหมาย  ประชาชนทั่วไปในจังหวัดนนทบุรี 
 

10. สถานทีใ่ห้บริการวิชาการ จังหวัดนนทบุรี 
 

11. ระยะเวลาโครงการ เริ่มต้นปี พ.ศ. 2567 สิ้นสุดปี พ.ศ. 2568  (ไม่ควรเกิน 1 ปี) 
 

12. เป้าหมายผลผลิต และตัวชี้วัด 

ผลผลิต / ตัวชี้วัด  หน่วยนับ 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 

ไตรมาสท่ี 1 
(ต.ค.-ธ.ค.) 

ไตรมาสท่ี 2 
(ม.ค. – มี.ค.) 

ไตรมาสท่ี 3 
(เม.ย. – มิ.ย.) 

ไตรมาสท่ี 4 
(ก.ค. – ก.ย.) 

ตัวชี้วัด      

เชิงปริมาณ : 
      1. จ านวนผูเ้ข้าอบรม 
      2. จ านวนครั้งการอบรม 

 
คน 
ครั้ง 

    
40 
1 

เชิงคุณภาพ : 
      1. ร้อยละความพึงพอใจของผู้เข้ารับบริการ 
      2. ร้อยละผูเ้ข้ารับบริการน าความรู้ไปใช้ 

 
ร้อยละ 
ร้อยละ 

    
86 
84 

เชิงเวลา : 
      1. ระยะเวลาด าเนินโครงการ 

 
วัน 

    
1 

 เชิงต้นทุน : 
      1. ……-……. 

     

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

13. แผนการด าเนนิงาน 
 

ผลผลิต / กิจกรรม 
 

หน่วยนับ 

แผนการด าเนินกิจกรรม 
ไตรมาสท่ี 1 
(ต.ค.-ธ.ค.) 

ไตรมาสท่ี 2 
(ม.ค. – มี.ค.) 

ไตรมาสท่ี 3 
(เม.ย. – มิ.ย.) 

ไตรมาสท่ี 4 
(ก.ค. – ก.ย.) 

ผลผลติที่ 1:  การอบรมเชิงปฏิบัตกิารด้านผลติ
และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพื่ออาหารปลอดภัย 

     

กิจกรรม  การอบรมเชิงปฏิบตัิการด้านผลิตและ
การแปรรปูผลผลิตสัตว์เพื่ออาหารปลอดภัย 

     

1. อบรมให้ความรู้เกี่ยวกับการผลิตสัตว์ การ
เลือกซื้อผลผลิตสตัว์ และมาตรฐานการผลิตของ
ผลผลิตสัตว์ที่ปลอดภัย 

 
ครั้ง 

    
1 

2. การฝึกปฎิบัติการแปรรูปผลผลิตสัตว์ เพื่อ
อาหารปลอดภัย 

ครั้ง    1 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

14. งบประมาณ           
หน่วย : บาท 

 

งบรายจ่าย / รายการ
 

งบประมาณปี พ.ศ.  2568 

ไตรมาสที่ 1 
(ต.ค.-ธ.ค.) 

ไตรมาสที่ 2 
(ม.ค. – มี.ค.) 

ไตรมาสที่ 3 
(เม.ย. – มิ.ย.) 

ไตรมาสที่ 4 
(ก.ค. – ก.ย.) 

1. ค่าใช้จ่ายด าเนินงาน     

     1.1 ค่าตอบแทน 

- ค่าตอบแทนวิทยากรบรรยายภายนอก 

  (500 บาท x 2 คน x 3 ช่ัวโมง x 1 วัน) 

- ค่าตอบแทนวิทยากรบรรยายภายใน  

  (300 บาท x 4 คน x 3 ช่ัวโมง x 1 วัน)  

- ค่าล่วงเวลาเจา้หน้าท่ีปฎิบตัิงาน 

  (350 บาท x 2 วัน x 1 คน) วันหยุด 

- ค่าล่วงเวลาพนักงานขับรถ 
  (350 บาท x 1 วัน x 1 คน) วันหยุด 

- ค่าพาหนะเหมาจ่ายส าหรับวิทยากรภายนอก  
  (500 บาท x 1 วัน x 2 คน) 

    
3,000 

 
3,600 

 
700 

 
350 

 
1,000 

     1.2  ค่าใช้สอย 

- ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่ม (40 บาท x 2 มื้อ x 46 คน) 

- ค่าอาหารกลางวัน (80 บาท x 1 มื้อ x 46 คน)  

- ค่าสถานท่ีในการจัดฝึกอบรม (2,400 บาท x 1 วัน) 

- ค่าน้ ามันเชื้อเพลิงรถยนต์ (1,000 บาท x 1 วัน) 

    
3,680 
3,680 
2,400 
1,000 

     1.3  ค่าวัสดุ  

- ค่าจัดท าเอกสารสื่อประกอบการฝึกอบรม  

  (40 ชุด x 50 บาท) 

    
2,000 

รวมท้ังสิ้น    21,410 

* หมายเหตุ :  
- งบประมาณทุกรายการสามารถถัวเฉลี่ยจ่ายได้ 
- ค่าอาหารว่าง/เครื่องดื่ม และค่าอาหารกลางวัน รวม 46 คน หมายถึง คณะท างานโครงการและวิทยากร

ภายนอก 6 คน และผู้เข้าร่วมโครงการ 40 คน 
 

 



 
 

15. แผนการเบิกจ่ายเงิน 
งวดที่ ภาระงานที่ต้องส่ง จ านวน (บาท) 

1 การอบรมเชิงปฏิบัติการด้านผลิตและการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหาร
ปลอดภัย 

21,410 

2 จัดท ารายงานฉบับสมบูรณ์ พร้อมคลิป VDO  
รวมทั้งสิ้น สองหมื่นหนึ่งพันสี่ร้อยสิบบาท 21,410 

 

16.  ผลลัพธ์ / ผลกระทบ้องการด าเนินโครงการ 
ประชาชนในชุมชนมีความรู้ด้านการผลิตและแปรรูปผลผลิตสัตว์ รวมถึงมีการผลิตอาหารปลอดภัย
ส าหรับการบริโภค ท าให้คนในชุมชนมีความเป็นอยู่ที่ดี และมีสุขภาพที่ดี 
 

17. การรายงานผลการด าเนินงาน ส่งไฟล์อิเล็กทรอนิกส์รูปเล่มรายงาน (รด.บส.5), สรุปบทคัดย่อ (รด.บส.
7) พร้อมจัดท าให้คลิป VDO ความยาวไม่เกิน 3 นาที หลังจากจัดกิจกรรมเสร็จแล้วไม่เกิน 1 เดือน 
ห รือต้ อ งไม่ เกิ นปี งบประมาณ  ภ าย ใน  30  กัน ย ายน  2568  โดย จั ด ส่ ง้้ อ มู ลทางอี เมล์ 
sspd.stou@gmail.com 

 
18. โครงการ “การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย” 

ไดผ้่านความเห็นชอบจากเห็นชอบจากคณะกรรมการประจ าสาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์โดย
การเวียน เมื่อวันที่ 22 พฤศจิกายน 2567  

 
*หมายเหต ุ แนบก าหนดการฝึกอบรม / สัมมนา  มาด้วย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

ก าหนดการโครงการบริการวิชาการ ประจ าปีงบประมาณ 2568 

ชื่อโครงการ การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย 

วันอาทิตย์ที่ 17 สิงหาคม พ.ศ. 2568 

ณ ห้อง 135 อาคารสัมมนา 2 มหาวิทยาลัยสุโ้ทยัธรรมาธิราช 
 

เวลา กิจกรรม 
8.30 - 8.50 น. ลงทะเบียนผู้เข้ารับการอบรม 
8.50 – 9.00 น. พิธีเปิดโครงการบริการวิชาการ  

โดย ผศ.ดร.วรินธร มณีรัตน์ (หัวหน้าโครงการฯ) 
9.00 – 12.00 น. การเสวนา เรื่อง “การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย”  โดย  

   ผศ.ดร.วรินธร มณีรัตน์ อาจารย์ประจ าสาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์ 
มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 

   อ.ดร.ศิริจรรยา อายุมั่น อาจารย์ประจ าสาขาวิชาเกษตรศาสตร์และสหกรณ์                 
                               มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 
   คุณสุกัญญา สุขวุฒิ     ผู้ประกอบการอาหารปลอดภัย 

12.00-13.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน 
13.00-16.30 น. กิจกรรมกลุ่มการฝึกปฏิบัติ เรื่อง “การแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย: 

ผลิตภัณฑ์ไส้อั่วและน้ าสลัด” 
วิทยากรประจ ากลุ่ม ได้แก่  
  รองศาสตราจารย์ ดร.มณฑิชา พุทซาค า   
  รองศาสตราจารย์ ดร.วรชัย สิงหฤกษ์  
  รองศาสตราจารย์ ดร.ชินา สุภากรณ์ 
  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยะศิริ ก้องวิริยะไพศาล     

   *หมายเหตุ:  พักรับประทานอาหารว่าง เวลา 10.30 น. และ 14.30 น. 

   ก าหนดการอาจมีการปรับเปลี่ยนตามความเหมาะสม 

 
 
 

 
 

 



 
 

 
 



 
 

 
 

 



 
 

 
 
 



 
 

 
 
 



 
 

 
 
 



 
 

 
 

 
 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก ค   
เอกสารประกอบการบรรยาย 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

   
 
 

   
 
 

   
 
 

  
 



 
 

   
 
 

    
 

    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 



 
 

 
 

 
 

   
 

   
   
 
 

 
   
 

 
   
 
 
   
 



 
 

 
 



 
 

 
    

 
   
 
     

 
 
 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ง   
ภาพกิจกรรมการด าเนินงานโครงการฯ  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

ภาพกิจกรรมการด าเนินงานโครงการฯ  
วันอาทิตย์ที่ 17 สิงหาคม พ.ศ. 2568 เวลา 8.30 – 16.30 น. ณ ห้อง 135 อาคารสัมมนา 2  

มหาวิทยาลัยสุโ้ทัยธรรามาธิราช จังหวัดนนทบุรี 
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ภาคผนวก จ  
แบบประเมินโครงการฯ (แบบสอบถาม) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

แบบประเมินผลกิจกรรมโครงการบริการวิชาการแก่สังคม 
“การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพื่ออาหารปลอดภัย” 

วันอาทิตย์ที่ 17 สิงหาคม พ.ศ. 2568    
ณ ห้อง 135 อาคารสัมมนา 2 มหาวิทยาลัยสุโ้ทัยธรรมาธิราช นนทบุรี 

******************************************************************************* 
 

ค าชี้แจง  โปรดท าเครื่องหมาย  ลงใน  หน้าข้อความที่ตรงกับความเป็นจริง  
ตอนที่ 1  ข้อมูลทั่วไป 

1. เพศ    ชาย     หญิง 
 

2. วุฒิการศึกษาข้ันสูงสุด   ต่ ากว่ามัธยมศึกษาตอนต้น      มัธยมศึกษาตอนต้น 
 มัธยมศึกษาตอนปลาย   ปริญญาตรี         
 สูงกว่าปริญญาตรี 
 

3. อายุ      ต่ ากว่า 20 ปี   20 -25 ปี    26 – 30 ปี  
 31 – 35 ปี   36 – 40 ปี    41 – 45 ปี 
 46 – 50 ปี    51 – 60 ปี    60 ปีขึ้นไป 
 

4. อาชีพ  เกษตรกร   ผู้ประกอบการ  พนักงานราชการ/ข้าราชการ 
 พนักงานบริษัทเอกชน/รัฐวิสาหกิจ   นักเรียน/นักศึกษา 
 อ่ืนๆ โปรดระบุ.........................................................................................  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

ตอนที่ 2 ความคิดเห็นเกี่ยวกับการจัดกิจกรรม “การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพื่ออาหาร
ปลอดภัย” 

 
ตอนที่ 3 ท่านมีความประสงค์ให้ทางมหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราชจัดโครงการบริการวิชาการด้าน
การเกษตรเพ่ิมเติมหรือไม่ โปรดระบุโครงการที่ต้องการ (เช่น การแปรรูปเนื้อสัตว์และนม การท าผลิตภัณฑ์
สบู่จากนมแพะ และการอบรมให้ความรู้ด้านการผลิตสัตว์อ่ืนๆ เป็นต้น) 
 .....................................................................................................................................................................  
 .....................................................................................................................................................................  
ตอนที่ 4  ความคิดเห็นและข้อเสนอแนะอ่ืนๆ 
 .....................................................................................................................................................................  
 .....................................................................................................................................................................  

 
*** ้อ้อบคุณที่ท่านให้ความร่วมมือในการตอบแบบสอบถาม *** 

 
 

 
 
 

รายละเอียด 
ระดับความพึงพอใจ 

มากที่สุด มาก ปานกลาง น้อย น้อยที่สุด 

1. ความรู้เกี่ยวกับการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์ 
   เพื่ออาหารปลอดภัย ก่อน เข้าร่วมโครงการ 

     

2. ความรู้เกี่ยวกับการผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์ 
   เพื่ออาหารปลอดภัย หลัง เข้าร่วมโครงการ 

     

3. การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากร      

4. ความชัดเจนในการตอบค าถามของวิทยากร      

5. การใช้สื่อประกอบการฝึกอบรมของวิทยากร      

6. ความเหมาะสมของระยะเวลาที่จัดอบรม      

7. ความเหมาะสมของสถานท่ีอบรม      

8. การให้บริการและการอ านวยความสะดวกของคณะผู้จัด      

9. ความพึงพอใจของกิจกรรมในภาพรวม      



 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ฉ   
รายชื่อ / ที่อยู่ที่สามารถติดต่อได้ของผู้เข้ารับบริการวิชาการ 

“การผลิตสัตว์และการแปรรูปผลผลิตสัตว์เพ่ืออาหารปลอดภัย” 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

 
 

 
 
 



 
 

 

 
 

 
 



 
 

 
 

 
 
 
 



 
 

 

 
 


